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Witajcie w wymarzonym miejscu na organizacje
Waszego wielkiego dnia!

Folwark Zalesie ma 200-letnig historie i jest miejscem, w ktérym przez lata powstawaty
kolejne budynki, tworzac ciekawe formy architektury i klimatyczne wnetrza. Obiekt potozony
jest na wzgdrzu z widokiem na Babig Gére i Tatry. Prowadzi do nas piekna trasa widokowa,
biegnaca przez Pogdrze Wielickie w kierunku Jeziora Dobczyckiego. Wsrod tutejszych laséw i
tak, w romantycznych alejkach w starym sadzie, nad skrzgcymi sie w storicu stawami, mozna
sie poczu¢ jak w zupetnie innym Swiecie, a to wszystko jedyne 25 km od Rynku Gtéwnego w

Krakowie i 10 km od Kopalni Soli w Wieliczce.

Dysponujemy trzema salami balowymi, idealnymi na organizacje przyjecia od 60 do ponad
550 os6b. Kazda sala ma osobne wejscie, sale taneczng i restauracyjng, wezet sanitarny,

wiasny zadaszony taras i teren zielony.

Pragnac uczyni¢ Panstwa uroczystos¢ wyjatkowa, oddajemy do Painstwa dyspozycji naszg
wieloletnig wiedze oraz doswiadczenie i zapewniamy:

e doradztwo doswiadczonej i kompetentnej kadry menadzerskiej

e kucharzyi cukiernikéw, dla ktérych praca jest pasja

e profesjonalng, szybka i dyskretng obstuge kelnerska

e klimatyzowane sale

e mozliwosé organizacji $lubu cywilnego w plenerze

e niepowtarzalny plener na sesje zdjeciowg w modnym stylu boho, folk lub

rustykalnym



W cenie menu oferujemy :

e Wino musujgce na powitanie

e obiad oraz dwa lub trzy ciepte positki

e zimne przekaski w formie szwedzkiego stotu

e tort weselny i ciasta wykonywane na miejscu w naszej cukierni
® owoce sezonowe

e napoje bezalkoholowe bez ograniczen

e menu dla wegetarian, wegan oraz ewentualne inne diety

o standardowa dekoracje kwiatowg na stoty, swiece i serwetki

e dzieci do lat 3 gratis, dzieci w wieku od 4 do 10 lat z 50% rabatem
e bezptfatnie projektor, ekran, Wi-Fi

e bezpfatne miejsca parkingowe, szatnie i toalety

e stylowe strefy chill out we wnetrzach

e zadaszone tarasy z widokiem na teren zielony

e strefe relaksu z fotelami i parasolami w ogrodzie

e plac zabaw z hustawkami, zjezdzalniami, scianka wspinaczkowgq i
domkiem

e utrzymanie czystosci w catym obiekcie oraz wokaét niego, ze szczegdlnym
uwzglednieniem sanitariatow

e bezptatnie pokdj 2-osobowy ze $niadaniem dla Panstwa Mtodych

Zapraszamy serdecznie do odwiedzenia naszego obiektu i wybrania wymarzonej sali na
organizacje Waszego niezapomnianego przyjecia weselnego.

W zatgczeniu trzy przyktadowe warianty menu i warunki realizacji przyjecia.

Dziekujemy za zainteresowanie naszg ofertg i jednoczesnie mamy nadzieje, ze spetni ona

Wasze oczekiwania.



Menu |
252,00 PLN/od osoby

Powitanie gosci lampka wina musujgcego ok. godz.17:30. Gosci wita orkiestra lub DJ.
Rodzice witajg Pare Mfodg chlebem i solg oraz szampanem. Po tradycyjnym ttuczeniu
kieliszkdw na szczescie Para Mtoda zaprasza wszystkich Gosci do srodka. Gospodarze
po upewnieniu sie, ze wszyscy Goscie sg juz obecni, zapraszajg do stotéw.

Obiad

Zupa (jedna do wyboru):

1.

N o v W

rosot z makaronem

zupa koperkowa z kluseczkami

krem z zielonego groszku z fetg i kietkami

krem z biatych warzyw z grillowanym kalafiorem
zupa pieczarkowa

krem z pomidorow z bazylig

krem z porow

Danie gtéwne (jedno do wyboru):

1.

bryzol wieprzowy ze smazonymi pieczarkami, orientalny bukiet z warzyw na ciepto,
ziemniaki z wody ze szczypiorkiem

pieczona piers z indyka na musie marchewkowo-selerowym, suréwka z biatej
kapusty, ziemniaki opiekane

szynka wieprzowa pieczona w sosie z zielonym pieprzem, bukiet z warzyw na ciepto,
ziemniak z koperkiem

schab pieczony po mysliwsku, ziemniak pieczony w catos$ci z mastem ziotowym,
suréwka Colestaw

kotlet schabowy z koscig saute, ziemniaki i tradycyjna kapusta zasmazana

rumsztyk wotowy z cebulg na papryce w trzech kolorach, opiekane ziemniaki
roladki rybne z soli nadziewane warzywami w sosie maslano-cytrynowym, ryz curry,

duet fasolek szparagowych z mini marchewkg na ciepto

Pierwszy taniec, pierwszy blok taneczny



Tort: (jeden do wyboru):
1. biszkoptowy z masg owocowg
2. kokosowy z masg kawowg
3. trzy kolory czekolady
4. tiramisu
kawa, herbata

Przekaski serwowane na szwedzkim stole:

1. pdtmisek staropolskich wedlin : szynka tradycyjna, kietbasa wiejska, baleron, kietbasa

krakowska, kabanos, boczek

2. deska seréw twardych, wedzonych i plesniowych, konfitura z czerwonej cebuli i

konfitura z rokitnika

galaretka z kurczaka i galaretka wieprzowa- po 50%

o v A PWw

w cenie 4 satfatki po 50%, do wyboru:

satatka jarzynowa

e satatka wiosenna z sosem winegret
e satatka trzy kolory papryki

e satatka grecka z sosem winegret

e safatka pieczarkowa

e satfatka z turnczyka warstwowa

e satatka mieszana z jajkiem

e satatka $ledziowa z ananasem

e satatka z kurczaka z ryzem

e satatka brokutowa z fetg i migdatami
e satatka makaronowa z papryka i cukinia
e mix zielonych satat z sosem winegret

e satatka ziemniaczana ze $ledziami

mix jajek: faszerowane tradycyjnie, z pesto, z koperkiem, z marynowang pieczarka

ryba po grecku, ryba po pomorsku, carpaccio z tososia- po 33%

$ledZz w oliwie, $ledZ w Smietanie i $ledZ po kaszubsku- po 33%

Dodatki: trzy rodzaje pieczywa, masto, sos tatarski, chrzan, ogérki kiszone.

Jezeli wyzej wymienione przekaski beda serwowane na stoty, wéwczas doptata wynosi

6,00pIn bez mozliwosci procentowego udziatu potraw.



Pierwsze gorace danie np. okoto godz. 23.00 (jedno do wyboru):
1. kotlety de volaille, zielona satata po polsku, ziemniaki krakowskie

2. indyk pieczony z cytrusami z duszonym porem w sosie pomaranczowym, ryz
curry

3. pier$ z kurczaka w miodowej marynacie, ryz w trzech kolorach, satatka orientalna
4. eskalopki z indyka saute, brokuty w sosie curry, ryz z warzywami
5. peklowana szynka na kiszonej kapuscie, ziemniaki
6. karkéwka grillowana, warzywa z grilla, ziemniak pieczony w catosci z mastem
ziofowym
7. sola w ciescie cytrynowym, faszerowana pieczarka, ryz
Drugie gorace danie np. okoto godz. 03.00 (jedno do wyboru):
1. barszcz chrzanowy na wedzonce z jajkiem
2. barszcz czerwony z kulebiakiem
3. zurek staropolski
4. kwasnica

Patery z owocami i ciastami:

W cenie owoce sezonowe i 3 rodzaje ciast z naszej cukierni do wyboru:

sernik tradycyjny, sernik z brzoskwinig, sernik na ciemnym spodzie, sernik wiedenski, sernik
parzony, sernik na zimno, ciasto czeskie, szarlotka, budyniowiec z jabtkami, karmelowiec z
orzechami, orzechowiec, makowiec drozdzowy, biszkopt z masg budyniowg, owocami i
galaretka, malinowa chmurka, ptasie mleczko, krélewiec, ciasto ucierane, Puchatek, Shrek,
rafaello, jabtecznik na biszkopcie z galaretka, ciasto czekoladowe z wisienkami, ciasto
czekoladowe z pomaranczami, fale Dunaju, tarta, murzynek, piernik, ciasto WZ, karpatka,
ciasto 3bit, oczy carycy, pijak, zebra, mix babeczek, mix drobnych ciasteczek

Napoje bez limitu:
woda mineralna, sok pomaranczowy i sok jabtkowy —w dzbankach na stole, kawa i herbata-
serwowane na zyczenie, inne rodzaje sokéw i napoje gazowane do dyspozycji Gosci w barze.

Godziny powitania i wydawania positkdw do uzgodnienia w zaleznosci od godziny, o ktorej
planowany jest Slub.

Ceny podane w ofercie zawierajg podatek VAT w wysokosci 8%.
Stawka podatku VAT ptatna w wysokosci obowigzujgcej w dniu dokonywania ptatnosci.
Ceny okreslone w ofercie i umowie mogq ulec podwyzszeniu stosownie do sredniorocznego

wskaznika cen towardow i ustug konsumpcyjnych ogtoszonego przez GUS w roku 2023, w

stosunku do roku, w ktdrym zostata zawarta przedmiotowa umowa.




Menu Il
300,00 PLN/od osoby

Powitanie Gosci lampkag wina musujgcego ok. godz. 16.00 Gosci wita orkiestra lub D).

Rodzice witajg Pare Mfodg chlebem i solg oraz szampanem. Po tradycyjnym ttuczeniu

kieliszkdw na szczescie, Para Mtoda zaprasza wszystkich Gosci do srodka. Gospodarze po

upewnieniu sie, ze wszyscy Goscie sg juz obecni, zapraszajg do stotéw.

Obiad

Przystawka (jedna do wyboru):

carpaccio z buraka z kozim serem, miksem orzechdéw i
rukola

indyk w maladze z owocami

rozyczka z fososia na delikatnym sosie koperkowym
ruloniki z szynki z kremem chrzanowym i ogérkiem
camembert z gruszkg marynowang i zurawing
pasztet na kompozycji z satat z brusznica

satatka a la bruschetta

Zupa (jedna do wyboru):

N o v r w Noe

bulion z pierozkami

krem z dyni z prazonymi migdatami

botwinka na ciepto z jajkiem przepiérczym

krem z cukinii z prazonymi pestkami

krem z pomidoréw i papryki z nutg pomaranczy i bazylii

tradycyjna francuska zupa cebulowa na biatym winie z grzankami i z serem

krem z dyni i marchwi z imbirem i tymiankiem

Danie gtéwne (dwa rodzaje mies do wyboru):

1.

Mieso giowne:
schab ze $liwkami, ziemniaki gratin, kolorowa satatka z rzodkiewki, kalarepki,

cukrowego groszku



2. kaczka pieczona podawana na musie jabtkowym, pieczony ziemniak, czerwona
kapusta na ciepto

3. bitki z rostbefu z chilli, satatka brokutowa z fetg i migdatami, kluski slgskie lub kasza
jaglana

4. poledwiczki wieprzowe w sosie pieczeniowym, tarta ziemniaczana, bukiet z warzyw z
70ttg i zielong fasolka, kalafiorem romanesco i mini kolbami kukurydzy

5. bitki wotowe w cebuli i grzybach, zielone kopytka, mix zielonych satat z winegretem

6. rolada wieprzowa nadziewana suszonymi pomidorami, ziemniaki puree, satatka z
rucoli i pomidorkéw koktajlowych z czarnym sezamem

7. dorsz pieczony w ciescie cytrynowym z ziemniakami krakowskimi, satatka ogorkowa z
mietg i serem feta w sosie cytrynowym

Il. Mieso dodatkowe:

piers z kurczaka nadziewana warzywami w sosie maslanym
tradycyjny kotlet schabowy

roladki z indyka z suszonymi pomidorami i mozzarellg
roladki z kurczaka w marynacie stodko — kwasnej
grillowany kurczak w plastrach z ananasem

eskalopki z indyka w wytrawnym ciescie

No vk wNe

pieczony camambert z prazonymi migdatami i zurawing
Pierwszy taniec, pierwszy blok taneczny

Tort (jeden do wyboru):
e tort karmelowy z gruszka
e tort czekoladowy z wisniami
e tort orzechowy z masg budyniowg i karmelowa
e tort ,zielony mech”
Kawa, herbata

Przekaski serwowane na szwedzkim stole:

1. potmisek staropolskich wedlin: szynka staropolska, schab tradycyjny, poledwica
drobiowa, boczek wedzony tradycyjnie, baleron, kabanos wieprzowy i drobiowy,
kietbasa podsuszana

2. poétmisek pieczonych mies: keski drobiowe, pieczone udko z kurczaka, karkdwka
marynowana w ziotach, schab nadziewany owocami, indyk nadziewany warzywami...

3. mix pasztetow pieczonych: drobiowy, wieprzowy, z ciecierzycy z konfiturg z rokitnika
z chrzanem i sosem cumberland



4. deska serow twardych, twarogowych, wedzonych i plesniowych z konfiturg z
zurawiny i z czerwonej cebuli

5. pomidory z mozzarellg i bazylig z sosem z octem balsamicznym, melon z szynkg
szwarcwaldzka po 50%

6. mix jajek: faszerowanych z ziotami, z pesto, z koperkiem, z kawiorem, z fososiem

7. mix galaretek : wieprzowa, drobiowa, warzywna, rybna po 25%

8. tatar ztososia z korniszonami, kaparami i szalotkg z nutg octu balsamicznego,
carpaccio z fososia z rukolg i parmezanem, rézyczki z tososia na delikatnym sosie
koperkowym po 33%

9. rolada rybna faszerowana na sosie chrzanowym, ryba po grecku lub po pomorsku,
$ledZz w $mietanie, $ledZ po cygansku po 25%

10. w cenie 6 satatek po 50% do wyboru:

e satatka z kietkami, jajkami przepiorczymi i rzodkiewka z sosem koperkowym,
posypana prazonymi migdatami i pestkami stonecznika

e zielona satatka, makaron orzo z groszkiem cukrowym, burratg i ziotowym
sosem

e satatka nicejska z przepidrczymi jajkami

e satatka z roszponka, pieczarkg i mandarynkg z lekkim sosem musztardowo-
balsamicznym

e satatka ryzowa z kurczakiem i ananasem

e satatka z tuiczyka z sosem majonezowym

e satatka z paluszkéw krabowych w sosie stodko-kwasnym

e satatka trzy kolory papryki w sosie sSmietanowo- majonezowym

e satatka jarzynowa

e satatka grecka

e pomidory z mozzarellg i bazylig

e satatka brokutowa z fetg i migdatami,

e satatka makaronowa z papryka i cukinig

e safatka kebabowa z kurczakiem

e satatka z ziemniakami i wedzonym tososiem,

Dodatki: buteczki, trzy rodzaje pieczywa, masto, sos tatarski, chrzan, ogérki kiszone
Jezeli wyzej wymienione przekaski beda serwowane na stoty wéwczas doptata
wynosi 6,00PLN bez mozliwosci procentowego udziatu potraw.

Pierwsze gorace danie np. okoto godz. 22.00 (jedno do wyboru):

kotlety karkowe w zielonym pieprzu, warzywa z grilla, pieczony ziemniak

indyk w koniaku, kopytka, bukiet z fasolki szparagowej, karmelizowanej marchewki i
pieczonych pomidorkow

krolik w sosie Smietanowym, ziemniaki, buraczki na ciepto lub zielona satata po polsku
szynka pieczona w winie w sosie z suszonych pomidorow, satatka z roszponki, tarta
ziemniaczana



5. filety z kurczaka w sosie teriyaki, smazony brazowy ryz, warzywa na ciepto

6. poledwiczki wieprzowe podawane ze szparagami w sosie holenderskim, tortilla
ziemniaczana

7. szasztyki z dwéch rodzajow mies, dziki ryz, tradycyjna polska mizeria

8. wotowina po chiinsku z papryka w trzech kolorach i z sezamem, makaron ryzowy

Drugie gorace danie np. okoto godz. 01.00 (jedno do wyboru):
1. boeuf Strogonow

bogracz wieprzowy z ktadzionymi kluseczkami

kaszotto borowikowe z piersig z kurczaka

paski z indyka po tajsku

potrawka z kurczaka w sosie stodko-kwasnym

o v A~ w N

gulasz po wegiersku

Trzecie gorace danie np. okoto godz. 03.00 (jedno do wyboru):
1. barszcz czerwony z krokietem tradycyjnym
2. pikantny rosét z frykadelkami
3. kwasnica z zeberkiem

Stodki stét:

W cenie stodki stot z owocami sezonowymi i ciastami wykonanymi przez naszych
cukiernikdw. Mix 5 rodzajéw ciast do wyboru:

sernik tradycyjny, sernik z brzoskwinig, sernik na ciemnym spodzie, sernik wiedenski, sernik
parzony, sernik na zimno, ciasto czeskie, szarlotka, budyniowiec z jabtkami, karmelowiec z
orzechami, orzechowiec, makowiec drozdzowy, biszkopt z masg budyniowg, owocami i
galaretka, malinowa chmurka, ptasie mleczko, krélewiec, ciasto ucierane, ,,Puchatek”,
»Shrek”, rafaello, jabtecznik na biszkopcie z galaretkg, ciasto czekoladowe z wisienkami,
ciasto czekoladowe z pomaranczami, fale Dunaju, tarta, murzynek, piernik, ciasto WZ,
karpatka, ciasto 3bit, oczy carycy, ,pijak”, zebra, mix babeczek, mix drobnych ciasteczek
Mozliwo$é zamiany stodkiego stotu na patery z owocami i 3 rodzajami ciast podawanymi
na stoty Gosci

Napoje bez limitu:

woda mineralna, sok pomaranczowy i sok jabtkowy w dzbankach na stole, kawa i herbata —
serwowane na zyczenie, inne rodzaje sokéw i napoje gazowane do dyspozycji Gosci w
barze.

Godziny powitania i wydawania positkdw do uzgodnienia w zaleznosci od godziny, o ktorej
planowany jest $lub.

Ceny podane w ofercie zawierajq podatek VAT w wysokosci 8%.

Stawka podatku VAT ptatna w wysokosci obowiqzujgcej w dniu dokonywania ptatnosci.
Ceny okreslone w ofercie i umowie moggq ulec podwyzszeniu stosownie do sredniorocznego
wskaZnika cen towardéw i ustug konsumpcyjnych ogtoszonego przez GUS w roku 2023, w
stosunku do roku, w ktérym zostata zawarta przedmiotowa umowa.




Menu lll
368,00 PLN/od osoby

Powitanie gosci lampka wina musujacego ok. godz. 16:00. Gosci wita orkiestra lub DJ.

Rodzice witajg Pare Mfodg chlebem i solg oraz szampanem. Po tradycyjnym ttuczeniu

kieliszkéw na szczescie, Para Mtoda zaprasza wszystkich Gosci do srodka. Gospodarze po

upewnieniu sie, ze wszyscy Goscie sg juz obecni, zapraszajg do stotéw.

Obiad

Przystawka (jedna do wyboru):

piers z kaczki na kompozycji z satat z sosem zurawinowym na czerwonym winie
ruloniki z szynki ze szparagami z kremowym sosem chrzanowym z czarnuszka
rozyczki z fososia z listkami z wedzonego pstraga z lekkim dressingiem z oliwy i
limonki

galantyna z kaczki z satatkg z pomaranczami

krewetki tygrysie w sosie BBQ z limonkg i mieta

tatar z fososia z korniszonami, kaparami, szalotka i nutg octu balsamicznego

indyk z karczochami, parmezanem i sosem gorgonzola

Zupa (jedna do wyboru):

1.

2.

tradycyjna zupa grzybowa z zacierka

chtodnik ziemianski z krewetkami

zupa z kurek

zupa z dyni z mlekiem kokosowym, imbirem i tymiankiem

krem z zielonymi szparagami

krem z pieczonych burakéw z bryndzg, posypany prazonymi pestkami z dyni i
stonecznika

zupa z cukinii z fasolkg szparagowa i kurkumg w zéttym kolorze

10



Drugie dania (dwa rodzaje mies do wyboru- po jednym z kazdej grupy):

6.

LA

Mieso gtéwne:

poledwiczki wieprzowe w zielonej panierce, tortilla ziemniaczana, bukiet z fasolka
szparagowg, marchewka i pieczonymi pomidorkami

poledwica w sosie balsamicznym, satatka z avocado z serem feta i truskawkami, dziki
ryz

toso$ pieczony z suszonymi pomidorami, swiezy szpinak baby, ziemniaki z koperkiem
pieczen cieleca z grzybami leSnymi, mix satat z pomidorkami koktajlowymi i
winegretem, szpinakowe pyzy

cielecina na kremie warzywnym, pieczony ziemniak

stek z wotowiny sezonowanej, ziemniaki krakowskie z czosnkiem, Swieza satata z
warzyw z sosem winegret

pieczen z dzika po mysliwsku, podsmazane na ztoto plasterki z ziemniakow,
marynowane buraczki z rukolg i chrupigcymi pestkami

Mieso dodatkowe:

policzki wotowe

schab nadziewany wedzong Sliwka

rolada z indyka z grzybami

pieczone z rozmarynem udko z kaczki

nadziewane roladki z soli z musem z krewetek i kopru wtoskiego w sosie
holenderskim

pieczona ges podana na karmelizowanych warzywach

Pierwszy taniec, pierwszy blok taneczny

Tort (jeden do wyboru):

tort ambasador
tort bezowy hiszpanski
tort panna cotta z musem mango

tort cytrusowy na chrupigcym spodzie

Kawa, herbata
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Przekaski przygotowane na szwedzkim stole, do wyboru szwedzki stot lub wiejski stét :

I.  Szwedzki stét:
potmisek staropolskich wedlin
potmisek pieczonych mies: rostbef, poledwiczki wieprzowe, roladki z indyka,
galantyna z kaczki...

3. deska pasztetow: terriny z drobiem i dziczyzng, pasztet z soczewicy, pasztet
warzywny, pate a la fois gras z konfiturg z rokitnika i zurawiny, pasztet z kaczki,
pasztet z gesi, pasztet wieprzowo - drobiowy

4. deska seréow twardych, twarogowych, wedzonych, ple$niowych i gérskich z konfiturg
z rokitnika, czarnego bzu, czerwonej cebuli

5. melon z szynka szwarcwaldzkg, carpaccio z gruszki z szynka parmenska, winogronami
i tartym parmezanem, carpaccio wotowe po 33%

6. roladki z tortilli z grillowang cukinig, awokado i hummusem, roladki z tortilli z szynka
parmenska, pomidorem i parmezanem

7. mix jajek: z kawiorem, z tososiem i faszerowanych: marynowanymi grzybkami,
ziotami, pesto

8. 5rybnych dan do wyboru: terriny z tososia, galantyna z tososia, $ledzZ z korniszonami
i kurkami, $ledZ w $mietanie z jabtkiem, roladki z filetéw z matiasa z twarogiem, mus z
pstrgga wedzonego na grzance, pstrag wedzony na marynowanych cukiniach,
krewetki tygrysie w sosie BBQ z limonka i mietg, ryba faszerowana z sosem
chrzanowym, bliny z wedzonym tososiem i kawiorem, roladki z soli faszerowane
pstragiem, filety z soli z farszem ziotowym

9. 5 satatek do wyboru po 50% :

e satatka kebabowa z kurczakiem

e satatka z owocdw cytrusowych , krewetek i awokado

e satatka z filetéw matias z pomaraniczami i awokado

e satatka jarzynowa z salami i sosem serowym

e satatka drobiowa z pieczarkami

e satatka z fasolkg szparagowg oraz przepidérczymi jajkami, brzoskwinig i szynka
szwarcwaldzka

e satatka z truskawkami serem feta i avocado

e satatka z melona, szynki schwarzwaldzkiej i sera ztoty lazur

e satatka z selera naciowego z paluszkami krabowymi

e satatka z krewetkami i tunczykiem

e satatka paryska

e satatka z koziego sera po francusku

e satatka z melona z pomidorami i serem

e letnia satatka z filetem z kurczaka,

e safatka $ledziowa z ananasem

e warzywa krojone w stupki z dipami
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Dodatki:

rézne rodzaje pieczywa, mix buteczek, bagietki

masto, masto ziotowe

4 sosy do wyboru: ziotowy, jabtkowo-chrzanowy, relish ogérkowy, salsa rosso, tzatziki,
chuntney cukinie-melon-ogdrki, chuntey fenkuty-pomarancze, guacamole

Jezeli wyzej wymienione przekaski beda serwowane na stoty wowczas doptata
wynosi 6,00PLN bez mozliwosci procentowego udziatu potraw.

Il. Wiejski stot:
1. wedzona szynka z koscia
2. kietbasa wiejska, kabanos, boczek grillowy, salceson, baleron, kaszanka ....
3. pasztety swojskie z sosem borowkowym,
4. pieczone miesa z marynatami- m.in. schab pieczony, rolady drobiowe, wofowina
zwijana...
5. deski z serami twardymi, wedzonymi, oscypkami, korbacze, sery owcze, sery kozie
6. pulpeciki rybne nadziewane sliwkg lub grzybami w réznych sosach i rolada rybna
faszerowana grzybami po 50%
7. $ledZ po japonsku, koreczki $ledziowe z marynatami, sledz w oliwie z kurkami i
korniszonami po 30%
8. mix jajek: faszerowane tradycyjnie, z ziotami, z marynowang pieczarka, z wedzonym
pstragiem, ze sledziami
9. 5 satatek do wyboru po 50%:
e safatka z tunczyka
e satatka mieszana z jajkiem
e satatka tradycyjna jarzynowa
e satatka wiosenna z nowalijkami
e safatka z kalafiora z suszonymi sliwkami i orzechami wtoskimi
e safatka chtopska
e safatka jesienna trzy kolory papryki
e safatka grzybowa z pieczonym krélikiem
e satatka z borowikow z szynka z dzika
e satatka z ziemniakami i wedzonym tososiem
e satatka z pstragiem i z orzechami na kompozycji z satat
e safatka z makaronem i serem gérskim z ziotami
e satatka z pieczonego buraka z kozim serem, miksem orzechéw i rukolg
e safatka z kiszonej kapusty z cykorig, zurawing i szczypiorkiem
Dodatki:

rézne rodzaje pieczywa, chleb wiejski, masto, masto ziotowe, smalec

marynaty (grzybki, ogdrki, cebulki, ....), ogérki kiszone

sosy- chrzanowy, tatarski, zurawina, czosnkowy

Jezeli wyzej wymienione przekaski beda serwowane na stoty wowczas doptata
wynosi 6,00PLN bez mozliwosci procentowego udziatu potraw.
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Pierwsze gorace danie np. okoto godz. 22.00 (jedno do wyboru):
1. prosiak pieczony w catosci, kasza, kapusta zasmazana z grochem
2. zrazy z sarniny nadziewane boczkiem i cebulg, kasza, satatka z burakéw, marchewki i
cykorii z granatem i sosem balsamicznym

w

poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, kopytka i satatka z dynig, rukolg i
suszonymi pomidorami z dresingiem ziotowym

4. fosos teryaki z sezamem, satatka z marynowanego fenkutu, dziki ryz

5. pieczen cieleca po mysliwsku, fasolka szparagowa z boczkiem, tarta ziemniaczana

6. pieczen wotowa na dziko, ziemniaczki krakowskie, brokuty i szparagi w sosie curry

7. pieczona piers z gesi podawana z kaszg oraz pieczonym jabtkiem z farszem ze Sliwek i
prazonych migdatow

Drugie gorace danie np. okoto godz. 01.00 (jedno do wyboru):
1. gulasz z sarniny z grzybami
wotowina z cherry w sosie stodko-kwasnym
szasztyki z krewetkami w sosie czosnkowym, kolorowy ryz

2

3

4. wotowina w pomaranczach, ryz

5. indyk z ananasem w curry, makaron sojowy
6

ragout z kaczki z kluseczkami

Trzecie gorace danie np. okoto godz. 03.00 (jedno do wyboru):
1. barszcz czerwony z uszkami
2. zurek z chrzanem i pulpecikami
3. zupa cebulowa z grzankami i z serem

Stodki stot:
W cenie stodki stét z owocami sezonowymi oraz ciastami i deserami przygotowany przez
naszych cukiernikéw.
6 rodzajow ciast do wyboru:
e serniki:
sernik tradycyjny, sernik z brzoskwinig, sernik na ciemnym spodzie, sernik wiedenski,
sernik parzony, sernik na zimno
e ciasta z galaretka:
biszkopt z masg budyniowg, owocami i galaretka, malinowa chmurka, ptasie mleczko,
tarta, jabtecznik na biszkopcie z galaretka
e ciasta czekoladowe:
ciasto czekoladowe z wisniami, ciasto czekoladowe z pomaranczami, murzynek,
kopiec kreta, WZ
e ciasta z orzechami:
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karmelowiec, orzechowiec, Rafaello, Snickers
e ciasta z makiem:
makowiec drozdzowy, pijak
e ciasta kakaowo-waniliowe:
fale Dunaju, oczy carycy, zebra
e pozostate rodzaje:
Pani Walewska, szarlotka, budyniowiec z jabtkami, ciasto czeskie, krélewicz, ciasto
ucierane z owocami, Puchatek, Shrek, 3bit, piernik, karpatka
e mix babeczek: waniliowe z owocami, czekoladowe, karmelowe
e mix drobnych ciasteczek: kokosanki, muffinki, ptysie, ucierane, kruche, rogaliki, rurki
Mix 4 deserkéw do wyboru:
przysmak z owocow lesnych z sosem waniliowym, krem czekoladowy z owocami, krem
cytrynowy, mus z mango, krem kawowy z owocami, tiramisu z wisniami, panna cotta z
sosem malinowym, panna cotta mietowo-czekoladowo-waniliowa, mus kiwi
Owoce sezonowe np. : winogrona, arbuz, melon, ananas, jabtka, cytrusy ,truskawki, boréwki
amerykanski.

Napoje bez limitu:
woda mineralna, sok pomaranczowy i sok jabtkowy —w dzbankach na stole, kawa i herbata —
serwowane na zyczenie, inne rodzaje sokdw i napoje gazowane do dyspozycji Gosci w barze

Godziny powitania i wydawania positkow do uzgodnienia w zaleznosci od godziny, o ktdrej
planowany jest slub.

Ceny podane w ofercie zawierajg podatek VAT w wysokosci 8%.

Stawka podatku VAT ptatna w wysokosci obowigzujgcej w dniu dokonywania ptatnosci.

Ceny okreslone w ofercie i umowie mogq ulec podwyzszeniu stosownie do sredniorocznego

wskaznika cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogtoszonego przez GUS w roku 2023, w

stosunku do roku, w ktérym zostata zawarta przedmiotowa umowa.
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10.

11

12

13

Warunki rezerwacji i realizacji umowy:

Rezerwacja wstepna sali bezptatna, wazna przez 7 dni

Zadatek ptatny w dwéch ratach: pierwsza w wysokosci 3.000,00 PLN w dniu
podpisania umowy, druga w wysokosci 5.000,00 PLN na péf roku przed terminem
planowanego przyjecia.

W przypadku rezygnacji z rezerwacji zadatek nie podlega zwrotowi.

Rozliczenie koricowe najpdzniej na dzien przed przyjeciem

Rezerwacje sal w terminach sobotnich:

Sala Manez od 150 os6b

Sala Czeladna od 100 oséb

Sala Spichlerz od 60 oséb.

W przypadku mniejszej liczby oséb petnoptatnych w terminie sobotnim lub w dni

Swigteczne - Wielkanoc i Boze Narodzenie - pobierana jest optata za nie mniej oséb

petnoptatnych, niz limit podany na poszczegdlne sale

Miesigc przed terminem uroczystosci zapraszamy Panistwa na ustalenie menu i
szczegotow planowanego przyjecia

7 dni przed terminem uroczystosci prosimy o potwierdzenie ostatecznej liczby
uczestnikéw, ktéra jest podstawg do rozliczenia koricowego

Czas trwania imprezy do godz. 5.00 rano

Bezptatnie pokdj 2-osobowy ze sniadaniem dla Panstwa Mtfodych

Dzieci do lat 3 gratis, dzieci w wieku od 4 do 10 lat z 50% rabatem

Wszelkie dodatkowe atrakcje lub instalacje dostarczane przez Klienta nalezy
uzgodnié wczesniej z osobg z Folwarku Zalesie koordynujacg wesele- ich
przygotowanie i obstuga moze sie wigza¢ z dodatkowymi kosztami lub moze nie
by¢ mozliwa

. Dodatkowe koszty:

e optata ZAIKS i STOART — 350,00pIn

e optata korkowa przy dostarczeniu wtasnego alkoholu- 8,00pIn od osoby dorostej
. Ewentualne koszty dodatkowe:

e biate pokrowce na krzesta — 8,00pIn od sztuki

e wynajecie pokoi hotelowych

e przygotowanie miejsca na organizacje slubu cywilnego— cena od 1.500,00pIn
e podziekowania dla gosci w formie paczek z ciastami- cena od 25,00pIn za paczke
e zorganizowanie dodatkowych atrakgji

o dodatkowe dekoracje, poza standardowymi, ktére sg w cenie

. Ceny podane w ofercie zawierajg podatek VAT w wysokosci 8%.
Stawka podatku VAT ptatna w wysokosci obowigzujgcej w dniu dokonywania ptatnosci.

Ceny okreslone w ofercie i umowie mogq ulec podwyzszeniu stosownie do sredniorocznego

wskaznika cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogtoszonego przez GUS w roku 2023, w

stosunku do roku, w ktérym zostata zawarta przedmiotowa umowa.
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Przyktadowe atrakcje dodatkowe na przyjecie weselne

Swietlna dekoracja sali tanecznej
Fontanna czekoladowa

Candy bar

Pokaz sztucznych ogni

Weselne przedszkole dla dzieci
Fotobudka

Profesjonalna obstuga barmarnska

© N o U A W N oE

Lody rzemieslnicze

Koszt atrakcji oraz dostepnos¢ w wybranym terminie- do uzgodnienia indywidualnie
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